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Cette regle vous permet
de déterminer la taille réelle
de nos chocolats

cloches, lap , sucettes, frit

W

Notre Chocolaterie travaille depuis 1960 dans la tradition
du geste Artisan, avec respect et patience.

Nos clients artisans patissiers chocolatiers nous le disent
régulierement, en ajoutant souvent une phrase qui sonne
comme une vraie reconnaissance de notre travail :
« c’est comme si je l'avais fait moi-méme ! »...

Nous nous attachons a ne mettre aucun colorant
sur nos moulages : nous ne décorons qu’avec du chocolat,
au pinceau...

Petite pointe de chocolat blanc par ici, petite pointe
de chocolat noir par |a, et voici apparaitre le regard sérieux
de notre Hibou le Gribou. Les maitres mots de nos cahiers
des charges perdurent depuis tant d'années : naturalité,
lisibilité de nos recettes, générosité, plaisir des yeux
et du palais.

Regarder Catherine pointer son pinceau avec exigence
pour dessiner le regard de Doudou lapinou, celui-ci réussi,
celui-la a reprendre, prenons le temps mais faisons vite
quand méme..Catherine sait faire.

Observer Fabien faire danser les moules pour les remplir
de chocolat, peser, vider, remplir, peser, vider, deux
foix, trois fois, ca y est le moule est posé sur le tapis
de démoulage, et se repose maintenant pour cristalliser
patiemment...

Suivre des yeux le couteau de Céline ébarber la base
du moule, beaucoup trop généreux en chocolat, précision
chirurgicale, ne pas deéconcentrer céline, surtout..pas
maintenant.

Le temps du démoulage arrive : Ouvrir le moule, voir
le résulat, et décider si ce personnage en chocolat
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est digne d'étre servi a nos clients ou non : Thérese
ne plaisante pas la-dessus, et elle a bien raison.
Rien ne lui échappe. Une rayure, un sous-poids, un décor
finalement non conforme a nos exigences, sanction
immeédiate, retour en production.

Préparer le moulage, c’est-a-dire enlever ces petites
miettes de chocolat au pinceau sans rayer le vernis
de beurre de cacao, un petit coup de coton pour faire
briller le gros ventre de notre belle Adele la poule,
puis emballer soigneusement, affectueusement
le personnage dans son papierde soie..Valérie, Marielle,
Sonia et toute I'équipe au conditionnement s'affairent
et savent faire. La précision du « bien emballer » est
aussi un art, croyez-nous. C'est décidé, nous garderons
toujours ces gestes d’Artisans.

Un grand merci pour votre confiance, notre Chocolaterie
se développe grace a vous.
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Régle - faille de nos moulages
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PAR VOS SOINS ET A GARNIR

Effet glossy (brillance des personnages), sans colorant, sans conservateur,
finition artisanale au pinceau au pur beurre de cacao !
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140g -H.12,5cm
CROUS ANTE

“0g-H-8em 3- (1 st lisse choustillant

80g-H.10cm

1- SIDONIE 1- EUF ORIGAMI — E— 3- EUFS S B
LA POULE JVEAUTE
UVEAUT 15cm+200g-Lotde2 . Grammage . . .
- : Taille uantité Noir Blanc Lait
15cm«130 g+ Lotde 3 5- MADAME POULE Noir 2TISN moyen Q
Noir 2315N Lait 2115L
; . Grammage s . .
I_Eallt 2315L Taille moyeng Quantité Noir Blanc Lait E 3 8 cm 409 Lot de 12 2208N / 2208L
3
8cm 409 Lot de 12 2308N / 2308L 10 cm 90 g Lot de 8 2210N 2210B 2210L
2- BEN LOURSON 10 80 Lot de 8 2310N 2310B 2310L 2- EUF LISSE
\NDE T, cm J otae USTILLA 13,5 cm 140 g Lotde4  2212N  2212B  2212L
20cm + 3509 - Parl 135cm <160 g+ Lot de 4
Noir 2604N 12,5 cm 140 g Lotde 3 2312N CR / 2312L CR Noir 2113N CR
Lait 2604L Lait 2T13L CR 23 cm 500 g Lot de 1 2224N / 2224L

© ©




.
A\ \ \\ }¢

1- BUBULLES

Largeur 11 cm « Hauteur 8 cm
60g-Lotde6

Noir 2509N

Blanc 2509B

Lait 2509L

©
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2- ETOILES DE MER
Largeur 15 cm « Hauteur 6 cm
130 g * Lot de 4

Noir 2507N

Lait 2507L

©

(e
A\\\\' %

3- COQUILLES
SAINT JACQUES

Largeur 6,5 cm ¢ Hauteur 19,5 cm
130 g * Lot de 4

Noir 2504N

Blanc 2504B

Lait 2504L

©

1- CABOSSE

Largeur 19 cm « Hauteur 9 cm
160 g+ Lotde 2

Noir 2801N

Lait 2801L

©

Regle - taille de nos moulages

2- BONBONNIERE
Largeur 12 cm « Hauteur 9 cm
145 g« Lot de 3

Noir 2803N

Lait 2803L

©
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PRETE A GARNIR

200g-H.155cm

Taille

Tcm

15,5 cm

18 cm

CLOCHES

Grammage Quantité
moyen

80g Lot de 8

200g Lot de 2

350g¢g Lot de 1l

350g-H.18 cm

80g-H.11cm
Noir Lait
241IN 2411L
2415N 2415L
2430N 2430L
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1- ADELE LA POULE
15,5cm «185g « Lot de 2
Noir 2318N

Blanc 2318B

Lait 2318L

L%M&VW&
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Regle - taille de nos moulages
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2- MICHEL LE COQ
14,5cm 140 g - Lot de 3
Noir 2320N

Blanc 2320N

Lait 2320L
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Regle - taille de nos moulages
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1- ASHTAG LE CHAT
12,5cm «110g - Lotde5
Noir 2627N

Lait 2627L

1l

2- COIN COIN

LE PETIT CANARD
5cm+30g- Lotdel2
Noir 2625N

Blanc 2625B

Lait 2625L




1- LUDO
LE LION

)UVEA
Mcm+859g-Lotde8
Noir 2635N
Lait 2635L

2- PETITS

LAPINS

12cm < 60 g« Lot de 10
Noir 2609N

Blanc 2609B

Lait 2609L

3- DOUDOU

LAPINOU

18,5cm <160 g « Lot de 4
Noir 2633N

Lait 2633L
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4- TORTUE

EL RAPIDO
10cm+130g - Lotde 3
Noir 2622N

Blanc 2622B

Lait 2622L

1- HIBOU LE GRIBOU
Hauteur16 cm + 220 g

Lot de 2

Noir 2615N

Lait 2615L

2- BUGGY LA COCCINELLE
Hauteur 16 cm 180 g ¢ Lot de 2

Noir 2624N
Lait 2624L
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Regle - taille de nos moulages

3- PETIT ECUREUVIL

Hauteur 10 cm +« 60 g * Lot de 10
Noir 2601N 7
Lait 2601L




Regle - taille de nos moulages
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LES INDISPENSABLES PRALINE, FEUILLETINE, CROUSTILLANT

1- WWWW—HQ

2- iﬂfw/ﬂm/w&m ~-30g

1- LES INDISPENSABLES

63 Moulages 1- CLOCHES _ 2- LAPINS _ 3- POULES ,

(8 Madame poule Noir 80 g, 8 Ludo lion Noir 859, 4 oeufs Noir 140 g, 8 oeufs Lait 90 g, 3 Michel 'NITURE - NOISET 'NITURE | - NOISET 'NITURE - NOISET
le cog Lait 140 g, 2 Adéle la poule Lait 185 g, 10 petits lapins Lait 60 g, 8 cloches Lait 80 g, 84 piéces » 940 g 36 piéces - 1100 g 90 pieces - 1100 g

12 Coin coin le petit canard Noir 30 g, 1lot de 147 piéces oeufs non emballés praliné croustillant Enrobage extérieur noir 1518N Enrobage extérieur noir 1519N Enrobage extérieur noir 1520N
Lait 1300 g, 1 carton fritures de 7 sujets assortis Lait 2000 g, 1 carton fritures de 7 sujets Enrobage extérieur lait 1518L Enrobage extérieur lait 1519L Enrobage extérieur lait 1520L
assortis Noir 2000 g).

2900
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1- (Eufs emballés
\RNITURE LINE
OUSTILL/

147 pieces* 1300 g
Enrobage extérieur :
Lait 1710L

Noir 1710N

Intérieur

Praliné
croustillant

Praliné
croustillant

Grammage
total moyen

13009

1009

2- (Eufs non emballés

Quantité Assortis Noir Blanc
14 7 / 171IN 1711B
piéces
Lotde12
<achets 1711AS1 CC / /

16

Lait

1711L

SUCETTES

IMAUX ASS S MOULEI
20 piéces 18 g
Lait SO05

17



—— Fritures * 7 sujets assortis

Garniture Grammage Noir Blanc Lait
total moyen

Séches 2000g 1612N 1612B 1612L

Feuilletines croustillantes 2000g 1613N / 1613L

— Fritures ¢ Lot de 12 sachets
Garniture Grammage Noir, Blanc, Lait
total moyen
7 sujets assortis 150 g 1612 AS2 CC
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